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MlttagSkarte 23.03.2026-27.03.2026 Mo -Fr. 11:30-16:00 Uhr

DIVERSE

Karottencreme | Honig | Kokosmilch 10,90 €

PASTA & CO

Risotto | Birnenkompott | Kirschtomaten 14,90 €
Spaghetti | Rinderfiletspitzen | Truffelsauce 16,90 €
Penne | Oliven | Kapern | Tomatensauce 13,90 €

FLEISCH

Rumpsteak | Kartoffel-Millefeuille | Pflicksalat 18,90 €

Thai Curry | Ente | Ananas | Kokosmilch | Jasminreis 16,90 €
Tafelspitz | Bouillonkartoffeln | Gemusejulienne 1790 €

FISCH

Gebratener Zackenbarsch | Pastinake | Petersilienkartoffeln 1790 €
Zander auf der Haut gebraten | Eingelegter Chicorée | Schnittlauchrisotto 16,90 €
Hamburger Pannfisch | Senfsauce | Bratkartoffeln 1790 €

DESSERT
Erdbeerparfait | weiRe Schokolade 8,90 €

fehlung

NSBEGLEITURS

Weinemp

SE

BOWLS
Veggie Bow!l 13,90 €

Sushireis | Avocado | Mango | Rote Bete | Brokkoli | Ceviche-Zwiebeln | Sesam | Physalis
Granatapfelkerne | Edamame | SuBkartoffel-Mayo

Chicken Bowl 15,90 €

Sushireis | Avocado | Gurke | Crispy Chicken | Rote Bete | Teriyaki | Friihlingslauch
Andenmais | Sesam | Crunch

Falafel Bowl 15,90 €

Sushireis | Avocado | Rote Bete | Granatapfel | Ceviche-Zwiebeln | Andenmai | Sesam
Hummus-Creme | Tahini-Sauce

Shrimp Bowl 16,90 €
Sushireis | Avocado | Crispy Shrimp | Andenmais | Edamame | Rote Bete | Sesam Friuhlingslauch |
Teriyaki-Sauce

Allergen Legende F: Sojabohnen O: Schwefeloxid und Sulfite
A: Gluten G: Milch von Saugetieren P: Lupinen

B: Krebstiere H: Schalenfrichte R: Weichtiere

C: Eier von Geflugel L: Sellerie

D: Fisch M: Senf

E: Erdnusse N: Sesamsamen



Lunch 3 Gang
MenU

23.03.2026-27.03.2026 Mo.-Fr. 11:30-16:00 Uhr

Vorspeise

Karottencreme | Honig | Kokosmilch

Hauptspeise

Gebratener Zackenbarsch | Pastinake | Petersilienkartoffeln
oder
Tafelspitz | Bouillonkartoffeln | GemuUsejulienne
oder

Penne | Oliven | Kapern | Tomatensauce

ehlung

sBEGLEITUNG

Dessert

Erdbeerparfait | weiRe Schokolade

Preis pro Person 29 €

Allergen Legende F: Sojabohnen O: Schwefeloxid und Sulfite
A: Gluten G: Milch von S ugetieren P: Lupinen

B: Krebstiere H: Schalenfriichte R: Weichtiere

C: Eier von Gefliigel L: Sellerie

D: Fisch M: Senf

E: Erdniisse N: Sesamsamen
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Bistrokaide

CAESAR SALAD13,00

ROMERSALAT | CROUTONS | GRANA PADANO | CAESAR-DRESSING
ALLERGENE: A.GM

MIT MAISHAHNCHEN+Y,00
MIT DREI BLACK TIGER GARNELEN+6,00

ALLERGENE: B.

PHILLY STEAK SANDWICH19,00

EINGELEGTE ZWIEBELN | CHEDDAR-SAUCE
ALLERGENE: AGLMF.

FISH ‘N° CHIPS19,00

KABELJAUFILET | REMOULADE | STEAK POMMES
ALLERGENE: A,D.

STEAK FRIES22,00

BEEFSTEAK | POMMES FRITES | KRAUTERBUTTER
ALLERGENE: AGL,O.

FLAMMKUCHEN ELSASSER ART16,00

CREME FRAICHE | SPECK | ZWIEBELN
ALLERGENE: AG.

RIESENGARNELEN-PFANNE (1251,26,00

HARISSA | ROSTBROT | AIOLI
ALLERGENE: AB,G.

LOADED FRIES7,50

WHITE SMOKE SAUCE | ROSTZWIEBELN | FRUHLINGSZWIEBELN | LIMETTE
ALLERGENE: A G.

ALLERGEN LEGENDE
A: GLUTEN | B: KREBSTIERE | C: EIER VON GEFLUGEL | D: FISCH | E: ERDNUSSE | E: SOJABOHNEN | G: MILCH VON SAUGETIEREN | H: SCHALENFRUCHTE | L: SELLERIE
M: SENF | N: SESAMSAMEN | O: SCHWEFELOXID UND SULFITE | P: LUPINEN | R: WEICHTIERE



